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A R T I G I A N I  I N  C U C I N A

A R T I G I A N I  I N  C U C I N A

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE 
1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: 

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1 ); 
b) maltodestrine a base di grano ( 1 ); 
c) sciroppi di glucosio a base di orzo; 

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola. 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei. 

3. Uova e prodotti a base di uova. 
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: 

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; 

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi. 
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: 

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a 
base di soia; 

d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: 

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; 
b) lattiolo. 

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci ( Juglans regia), noci di acagiù 
(Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi 

(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata 
per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola. 

9. Sedano e prodotti a base di sedano. 
10. Senape e prodotti a base di senape. 

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo. 

così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti. 
13. Lupini e prodotti a base di lupini. 

( 1 ) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non è suscettibile di elevare il livello di allergenicità 
valutato dall’Autorità per il prodotto di base da cui sono derivati.

 prodotti surgelati*



Antipasti/Starter

       

       

       

Pane & Coperto 3.00 /  Acqua Naturizzata 3.00

 

 

 

Secondi / Second course
Guancia di manzo BTC e il suo fondo (9,12)                                                                                                       € 19,00
 
Frittura di Mare (1,2,4,5,12,14)                                                                                                                                   € 22,00

Carrè d’agnello in crosta di mandorle (1,5,8)                                                                                                      € 24,00
 
Trancio di salmone al forno (4)                                                                                                                              € 26,00

Petto d’anatra ai frutti di bosco                                                                                                                               € 28,00

Filetto di Angus al Chianti Classico (9,12)                                                                                                             €32,00

Dalla griglia

Tagliata di Angus                                                                                                                                                          €24,00
 
Filetto alla griglia                                                                                                                                                          €30,00

- La nostra selezione della settimana                                                                                                                   5,50/hg
 
- Chianina IGP                                                                                                                                                               7,50/hg

Contorni
Patate  arrosto                                                                                                                                                                  €7.00            
Verdure di stagione                                                                                                                                                        €6.00           
Fagioli all’uccelletto                                                                                                                                                        €6.00           
Insalata verde o mista                                                                                                                                                    €7.00

Tortino al cioccolato con cuore caldo(1,3,7)                                                                                                           €8.00

Torta pere, cioccolato e ricotta di pecora(1,3,7)                                                                                                    €7.00

Budino De’ Medici pinoli e uvetta(3,7)                                                                                                                     €6.00

Tortino di mele con crema diplomatica(1,3,7)                                                                                                       €7.00

Cantucci e Vin Santo(1,3,7,8,12)                                                                                                                                    €7.00
          

Caprese di bufala (7)                                                                                                                                                 € 8,00

Tris di bruschette (1,5,12)                                                                                                                                         € 9,00

Cestino di polenta e porcini (5,12)                                                                                                                      € 10,00

Tagliere Culinaria (1,5,7,12)                                                                                                                                    € 14,00
Salumi, formaggi, crostini al lampredotto e confetture

Carpaccio di polpo (14)                                                                                                                                          € 16,00
su misticanza con pomodorini e olio al basilico

Tartar di filetto (3,10,12)                                                                                                                                          € 18,00
con senape di Dijon e uovo di quaglia

Carpaccio di Black Angus (7,12)                                                                                                                          € 20,00
Stracciatella e pomodorino confit

Crespelle agli spinaci (1,3,7)                                                                                                                                   € 14,00
con ricotta e pomodori secchi

Garganelli fatti a mano al ragù di bistecca (1,3,9,12)                                                                                      € 14,00

Tagliatelle fatte a mano al ragù bianco di faraona (1,3,9,12)                                                                       € 16,00

Spaghettone allo scoglio (1,2,4,14)                                                                                                                       € 18,00

Risotto alla spigola con il suo brodo, lime e basilico (2,4,9)                                                                     € 20,00

Tagliolino al tartufo nero uncinato (1,3,7,12)                                                                                                   € 22,00

Primi / First course

Bistecca alla Fiorentina

I nostri dolci



Carta dei Vini
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Le Bollicine

Bele Casel - Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Brut 
100% Glera- Veneto                 
€ 24,00

Bele Casel - Asolo Prosecco DOCG Superiore Extra Dry
100% Glera- Veneto                 
€ 24,00

CorteAura - Franciacorta Brut DOCG
90% Chardonnay 10% P.Nero - Lombardia
€ 42,00

CorteAura - Franciacorta Rose Brut GOCG 
30% Chardonnay 70% P.Nero - Lombardia
€ 42,00

I Bianchi

Marco Felluga - Just Molamatta Collio DOC
P.Bianco, Friulano, Ribolla - Friuli
€ 24,00

Andrian - Somereto A.A DOC 2025
100% Chardonnay- Alto Adige
€ 26,00

Selvapiana - Villa Petrognano Pomino Bianco DOC 2025
Chardonnay, P.Bianco- Toscana
€ 26,00

Marco Felluga - Maralba Collio DOC 
100% Ribolla Gialla - Friuli
€ 28,00

Andrian - Movado A.A DOC 2024 
100% Gewurztraminer - Alto Adige
€ 30,00

Marco Felluga - Mongris Collio DOC 
100% P.Grigio - Friuli
€ 30,00

Andrian - Floreado A.A DOC 2025
100% Sauvignon - Alto Adige
€ 33,00

Poggio Al tesoro - Solo Sole Bolgheri Vermentino DOC 2025
100% Vermentino - Toscana
€ 34,00

Michele Satta - Costa di Giulia Bolgheri DOC
70% Vermentino e 30% Sauvignon - Toscana
€ 36,00

Monsanto - Collezione Privata Toscana IGT 2024 
100% Chardonnay - Toscana
€ 46,00

I Rosati
Poggio Al Tesoro - Cassiopea Toscana IGT 2025
70% Cab. Franc 30% Merlot - Toscana
€ 26,00

Andrian - Lagrain Rosè A.A DOC 2025
100% Lagrain - Alto Adige
€ 28,00

I Rossi
Monsanto - Monrosso Chianti DOCG 2022 
100% Sangiovese - Toscana
€ 24,00

Selvapiana - Chianti Rufina DOCG 2024 
100% Sangiovese - Toscana
€ 26,00

Poggio al Tesoro - Mediterra Toscana IGT 2023
40% Syrah 30% Merlot 30% Cab. Sauvignon - Toscana
€ 28,00

Monsanto - Chianti Classico DOCG 2024
100% Sangiovese - Toscana
€ 32,00

Andrian - Pinot Noir A.A DOC 2025
100% Pinot Nero - Alto Adige
€ 32,00

Monchiero- Nebbiolo Langhe DOCG
Nebbiolo - Piemonte
€ 32,00

Casanova di Neri - Rosso di Montalcino DOCG 2024
100% Sangiovese - Toscana
€ 35,00

Michele Satta- Bolgheri Rosso DOC
30% Sangiovese, 30% Cab. Sauv, 30% Merlot, 20% Syrah, 
10% Teroldego - Toscana
€ 35,00

Poggio Al Tesoro - Il Seggio Bolgheri Rosso DOC 2023
40%Merlot, 30%Cab.Sauv, 20%Cab.Franc, 
10%Petit Verdot - Toscana
€ 36,00

Monsanto - Chianti Classico Riserva DOCG 2022
100% Sangiovese - Toscana
€ 46,00

Selvapiana - Bucerchiale C.Rufina Riserva DOCG 2022
100% Sangiovese - Toscana
€ 54,00

Monchiero- Barolo Com. La Morra DOCG 
Nebbiolo - Piemonte
€ 62,00

Michele Satta- Piastraia Bolgheri Superiore DOC
Cab. Sauvignon, Merlot, Syrah e Sangiovese - Toscana
€ 64,00

Casanova di Neri - Brunello di Montalcino DOCG 2021 
1005 Sangiovese - Toscana
€ 68,00


